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Miel de Bosque

Quercus sp
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INGREDIENTES

100% Miel de Bosque

ORIGEN
Espana

COSECHADA EN

Cornisa Cantabrica (Galicia, Asturias,
Cantabria y Pais Vasco) y norte Castilla y
Leodn

EPOCA DE COSECHA
Verano tardio

CARACTERISTICAS SENSORIALES

De color oscuro y consistencia viscosa.
Tiene un aroma persistente e intenso, el
cual recuerda a los bosques de hoja
caduca en otono. Sabor dulce, con notas
saladas. Tendencia a cristalizacion
variable.

FLORACION

La base de esta miel, esta formado por
diferentes mielatos y flores de bosque,
como el brezo o el castano.
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51-80 mm

81-110 mm

Ambar Oscuro

FLOR COLOR PFUND
Flores de bosque.

Ambar - Ambar oscuro.

Minimo 90 mm Pfund.



COMPOSICION INFORMACION NUTRICIONAL

Valores medios por 100g:

Parametro Limite / Unidades

Parametro Valor
Color mm(Pfund) Min. 90
Humedad (%) Max. 18 Valor energético 1282 kJ/302 kcal
Conductividad eléctrica 0,70 - 0,90 Grasas 00g
Acidez libre Max. 50* - de las cuales, saturadas 00g
Actividad de diastasa Min. 8% Hidratos de Carbono 75 g

- de los cuales, azucares 739
Sal 0,0g

CONDICIONES DE USOY CONSERVACION

- La cristalizacion es un proceso natural.
Si desea la miel liquida, pongala al bano
maria.

- La miel no es recomendable para ninos
menores de un ano.

- Almacenar en lugar fresco y seco.

Protegido de la luz solar y en su envase
original herméticamente cerrado.
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400 g - Vidrio 800 g - Vidrio 500 g - Vidrio 950 g - Vidrio



